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工作。主持完成国家自然科学基金项目和“十三五”国家重点研发计划项目子
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团队研究方向

（1）粮油储藏科学与技术

粮食储备是保障粮食安全的重要支撑，团队依托武汉轻工大学传统粮油背景，针对国家

粮食储藏需求，重点研究粮食的特性及调控理论、粮食安全仓储等。以绿色生态储粮理念为



导向，结合国际粮食储藏的最新发展动态，开发智能仓储等技术。

（2）粮油质量检测与安全评估

粮油检验与评估对保障粮食质量安全具有重要意义，团队聚焦于国家在粮食质量安全领

域的重大需求，专注于粮油可视化无损检测、保质保鲜技术等研究。针对粮油中黄曲霉毒素

等典型危害物开发快速检测技术、电化学传感平台等。

（3）储粮害虫综合治理

储粮虫害给国家粮库和农户造成了巨大的粮食损失，害虫综合治理对节粮减损具有重要

意义。团队针对谷蠹、玉米象、赤拟谷盗等主要储粮害虫，开展储粮害虫抗药性机理、害虫

防治的实仓应用技术、储粮害虫生态防控技术等研究。结合国家绿色储粮需求，开发储粮生

物源复配防护剂、储粮害虫防治药剂等。

团队代表性成果

（1）代表性科研项目

1）国家重点研发计划课题：粳稻和优质籼稻保质减损绿色储藏工艺优化与示范.

2）国家重点研发计划任务：长江中游稻谷粮堆霉菌区系演替规律及预测模型研究

3）国家重点研发计划任务：粮仓空调控温应用工艺研究

4）国家重点研发计划任务：优质稻储藏结露结块过程中品质变化研究

5）国家自然科学基金：Wolbachia 介导的 miRNAs 调控杂拟谷盗胞质不亲和的机制研究

6）国家自然科学基金：nAChR 和细胞色素 P450 协同介导的桃蚜对氟吡呋喃酮杀虫剂抗性

7）国家自然科学基金：臭氧处理对新收获小麦面筋品质的改善作用及机理

8）国家自然科学基金：锈赤扁谷盗 ATP合成酶基因与磷化氢抗性相关性研究

9）国家自然科学基金：腐竹的成膜机理及其品质调控技术研究

10）国家软科学计划项目：应用生物技术提升我国粮食安全水平的对策研究

11）湖北省教育厅科技计划项目：浅层地能控温储藏对稻谷保鲜效果的研究

12）湖北省教育厅科学技术研究计划青年人才项目：基于催化调节纳米通道离子流的真菌毒

素传感机制研究
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