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个人简介

博士、讲师、硕士生导师。主要从事油脂加工与工程应用研究，以废弃油脂

分相制备生物柴油项目获中国粮油学会科学技术奖三等奖等奖励。主持重点实验

室开放课题、一种高水分米糠综合利用关键技术等项目，参与纵横向课题 3项。

发表 SCI论文 9余篇，授权发明专利 3项。

教育经历

2005.09-2009.06：河南工业大学，粮油学院，食品科学与工程（油脂与植物蛋白

工程方向），本科

2009.09-2012.06：武汉工业学院，食品科学与工程学院，粮食、油脂与植物蛋白

工程，硕士研究生

2017.07-2020.06：广东海洋大学，食品科学与工程学院，食品科学，博士研究生

工作经历

2020.09-至今：武汉轻工大学食品科学与工程学院

2014.09-2020.09：怀化学院生物与食品工程学院

2012.06-2014.09：国家粮食储备局武汉科学研究设计院

研究方向

[1] 油脂加工与工程应用

[2] 油脂化学

[3] 功能性食品

主持的代表性科研项目

[1]颐海（安徽）食品科技有限公司的动物油（火锅专用油）加工技术开发及工艺

设计（15吨/天动物油湿法熬油生产线设计，日产 30吨动物油精炼工艺设计，80

吨/天动物油干法熬油和吸附脱胶生产线设计），经费：70万。

mailto:zhanghailong@whpu.edu.cn


[2]一种高水分米糠综合利用关键技术成果成功转让给麻城康华科技有限公司，经

费：150万。

[3]湖北佳富实业有限公司年加工 30万吨菜籽项目、贵州康星油脂（集团）有限

公司年加工 10万吨菜籽项目（接收车间、预榨车间、精炼车间、粕库车间、小

包装车间）车间工艺设计、设备安装和车间调试。
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授权的发明专利(第一发明人）

[1]一种黄曲霉毒素脱毒剂制备方法和应用，专利号：ZL202210339162.2。

[2] 一种同时脱除植物油及其饼中黄曲霉毒素的装置和方法，专利号：ZL2022
10429176.3。

[3]一种黄曲霉毒素脱毒剂及其制备方法和应用，专利号：ZL202110292367.5。


