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个人简介 

博士，武汉轻工大学食品科学与工程学院专任教师。研究方向为食品组分

间相互作用和功能性食品的创制，参与湖北省重点研发计划和重点实验室开放

课题等科研项目。 

 

教育经历 

2017.10-2021.06： 贡比涅技术大学，过程工程专业，博士研究生 

2014.09-2017.06： 武汉轻工大学，粮食、油脂及植物蛋白专业，硕士研究生 

2010.09-2014.06： 武汉轻工大学，粮食工程专业，本科 

 

工作经历 

2021.11-至今： 武汉轻工大学，讲师 

 

研究方向 

[1]  食品组分间相互作用 

[2]  功能活性物质的提取分离与纯化 
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